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mardi

mercredi (ash

jeudi vendredi
Menu Végétarien Coleslaw* Radis Concombres s Rillette de Thon _&
Brocolis vinaigrette beurre alacreme
Gratins de Tortis = Emincé de Porc . Boeuf braisé ik Poisson frais Sauté de dinde #2
Aux légumes Marengo . Frites Carottes vapeur au curry
Flageolets Ny Riz
Cantal* Fromage blanc* Camembert Saint Nectaire * { Entremet vanille EE =
Pommes * Ananas Kiwi
PN
\"‘“i/ Toutes les viandes servies sont d'origine frangaise sauf contre indication

Produits issus de I'agriculture biologique

% Appellation d'origine protégée

*

Aide UE a destination des écoles

L'écolabel « Péche Durable » est un signe de qualité qui valorise la péche durable.
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Le pain provient des deux artisans boulangers de Veuzain sur Loire
Des produits en provenance de producteurs locaux.(Circuit court)
Fabrication réalisée sur place par notre équipe de restauration

Le Label rouge est « le signe de qualité frangais qui atteste qu'un produit posséde un niveau de qualité
supérieur & celui d'un produit courant similaire »

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés selon les arrivages



