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jeudi vendredi
Menu Végétarien Pastéque Concombres i Radis noir s« Tomates .
Carottes rapées * [ ala creme Beurre Féta *
Couscous aux légumes ] -& Cuisse de poulet .k Boeuf braisé i«

Brocolis

Poisson frais Sauté de porc

iy

Haricots verts

sauce au safran ala moutarde
ala creme Poélée de légumes & Petits pois !
Cantal * Brie de Meaux * Vache qui rit Tomme grise * P Fromage blanc *
Kiwi * Compote pommes Rhubarbe & Cerises Fraises*
PN
\"‘“i/ Toutes les viandes servies sont d'origine frangaise sauf contre indication

Produits issus de I'agriculture biologique

@  Appellation d'origine protégée

*

Aide UE a destination des écoles

L'écolabel « Péche Durable » est un signe de qualité qui valorise la péche durable.

Le pain provient des deux artisans boulangers de Veuzain sur Loire

oA Des produits en provenance de producteurs locaux.(Circuit court)

—é Fabrication réalisée sur place par notre équipe de restauration

@ Le Label rouge est « le signe de qualité frangais qui atteste qu'un produit posséde un niveau de qualité
a supérieur & celui d'un produit courant similaire »

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés selon les arrivages



